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PATES

PAIN A L’AIL .. 3

SPAGHETTI BOLOGNESE .. 14

. X Sauce ¢ la viande traditionnelle italienne
PAIN A L'AIL GRATINE .. 4
FETTUCINI ALFREDO .. 15

Sauce crémeuse au fromage parmesan frais

INSALATA CEASAR .. 5

INSALATA DELLA CASA .. 5 LASAGNE DELLA CASA .. 15
BRUSCHETTAS DELLA CASA .. 7 LINGUINI AL PESTO .. 16

X Huile d’olive extra vierge, basilic frais,
CREVETTES GRATINEES .. 7 ail et noix de pin réties

Crevettes nordiques sautées au beurre & |'ail et gratinées
X . PENNE ARRABBIATA .. 15

ESCARGOTS A LA PROVENCALE GRATINES .. 6 Sauce tomate, piments forts,
échalotes, ail, basilic, vin blanc

CALAMARI FRITTI .. 8
PENNE ROMANOFF .. 16

COQUILLE ST-JACQUES .. 8 Sauce tomate, créme, poivre noir concassé,

Délicieux mélange de crevettes, pétoncles, échalotes, basilic, flambé & la vodka

champignons et créme servi en gratin
FETTUCCINE ALLA FIORENTINA .. 16

MOULES MARINARA .. 8 Créme, épinards frais, vin blanc

X . et fromage parmesan

DELICE DE NORVEGE .. 9

Saumon fumé et crevettes nordiques marinées, PENNE ALLA GIGI .. 16

servis avec cApres et oignons tranchés Pancetta, champignons, échalotes, vin blanc,

. . sauce rosée, parmesan

FROMAGE DE CHEVRE EN CROUTE .. 9

Avec concasse d’olives, tomates séchées et réduction balsamique TORTELLINI GORGONZOLA .. 18
Fromage bleu, créme, échalotes, ail, fines herbes,
parmesan, flambé au cognac

PENNE CON SALSICCIA ITALIANA E FUNGHI .. 18
Saucisses italiennes, champignons,
basilic frais, vin blanc et sauce tomate

TAGLIATELLE CON POLLO,
FUNGHI DEL BOSCO E POMODORI SECCHI .. 19

Poitrine de poulet grillée, tomates séchées,
champignons assortis, ail, basilic frais,
créme et cognac

MARINARA .. 13

Tomates, ail, oignon, vin blanc et origan

FLAMANDES .. 13
Créme, poireaux et vin blanc

- TORTELLINI CON PANCETTA,
Nos moqles PEPPE DI MADAGASCAR E VODKA .. 19
VIN BLANC .. 13 sont servies Pancetta, poivrons verts, échalotes, créeme,

Vin blanc, beurre et échalotes avec frites et rmesan, f e
, e e parmesan, flambé & la vodka

maison

ROQUEFORT .. 14 TAGLIATELLE CON POLLO,

Créme, fromage bleu, vin blanc et échalotes FUNGHI, FORMAGGIO DU CAPRA E MONDORLE .. 19
X Poitrine de poulet grillée, champignons assortis,

GASPESIENNES .. 14 piments rétis, huile d’olive extra vierge, ail,

Créme, saumon fumé, vin blanc et échalotes vin blanc, fines herbes, garnis avec fromage de chévre

et amandes grillées

PENNE CON SALMONE AFFUMICATO .. 21
Saumon fumé, créme, poivre noir concassé, échalotes,
cépres, fines herbes, parmesan, flambé & la vodka

o ¢ - , FETTUCINI FRUTTI DI MARE .. 22
M L‘/L@ U,L‘/U Crevettes géantes, pétoncles géants, moules,
eee ® sautés dans une sauce tomate, ail, échalotes,

basilic et vin blanc sur un lit de pétes du jour




Saupoudrée de graines de sésame

MARGUERITA .. 12

Sauce tomate, fromage mozzarella

AMERICANA .. 15
Sauce tomate, fromage mozzarella, poivrons verts,
champignons et pepperoni

Nos pizzas
sont servies
avec frites et
mayonnaise
maison

QUATTRO FORMAGGI .. 15
Sauce tomate, huile d’olive extra vierge, tomates séchées,
fromage parmesan, mozzarella, bocconcini et chévre

PRIMAVERA .. 15
Sauce tomate, champignons, poivrons rouges et verts rétis,
oignons, tomates italiennes, coeurs d’artichauts

AMORE DI CARNE .. 16
Sauce & la viande, pepperoni, saucisses italiennes, bacon,
oignons et fromage mozzarella

POLLE E PESTO .. 16
Pesto de basilic, poulet grillé, tomates fraiches en dés,
olives noires, fromages mozzarella et chévre

SCALOPPINIS

VEAU PARMIGIANA .. 18
Escalopes de veau

|égérement panées et gratinées
servies avec spaghetti bolognese

SCALOPPINI DIJONNAISE .. 19
Escalopes de veau,

moutarde de Dijon, créme,
champignons de Paris et échalotes

SCALOPPINI MARSALA .. 19
Escalopes de veau,
champignons sauvages

et sauce au vin Marsala

SCALOPPINI MADAGASCAR .. 19
Sauce aux champignons,
poivre vert, flambé au cognac

SCALOPPINI ROUGE OU BLANC .. 22
Escalopes de veau,

trois crevettes géantes, prosciutto,

sauce créme, estragon et brandy

* Les SCALOPPINIS sont servis avec les pétes du jour
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Toutes ces assiettes sont servies avec choix de
salade maison ou César

BROCHETTE DE POULET .. 16
Brochette de poulet avec sauce B.B.Q. maison
et accompagnée de riz et [égumes de saison

POULET DE PROVENCE .. 18

Poulet mariné grillé et accompagné de courgettes réties,

de poivrons rouges, de sauce jardiniére et de fromage de chévre.
Servi avec légumes frais et pommes de terre maison.

BROCHETTE FILET MIGNON .. 19
Tournedos de brochette filet mignon servi avec une sauce bordelaise
et accompagné de nos pommes de terre maison

SURLONGE NEW YORK (12 oz) .. 23

Servi avec sa sauce bordelaise et accompagné de nos pommes de terre maison.

FILET MIGNON DE L'ALBERTA (8 oz) .. 25
Servi avec notre réputée sauce aux trois poivres
et accompagné de nos pommes de terre maison

Notre délice royal

MOSAIQUE .. 27

2 mignonettes de boeuf - sauce porto.

Trois pétoncles et trois crevettes géantes nappés d’une sauce aux fines herbes
de Provence et accompagnés de riz et légumes de saison

FRUITS DE MER

ET POISSONS FRAIS

Toutes ces assiettes sont servies avec choix de
salade maison ou César

CREVETTES « STYLE » PAPILLON .. 19
Crevettes géantes
servies avec légumes sautés et riz

SAUMON ROUGE « MARITIME » .. 19
Sauce fromage de chévre,
saumon fumé, créme, ail, vin blanc

DORE DES CARAIBES .. 20

Filet finement pané garni

d’une salsa aux trois poivrons

(thym frais, ail, huile d’olive extra vierge
et jus de citron) et amandes grillées

NAVARIN DE PETONCLES ET CREVETTES .. 22
Pétoncles et crevettes géantes

dans une créme veloutée

additionnée d’ail, basilic frais

et vin blanc

* Les FRUITS DE MER ET POISSONS sont servis avec
riz et les légumes de saison






